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NOUVEAU DOMAINE de saveurs fruitées du rully sont un peu amoin-

dries par un boisé prégnant en finale. Plus en

Le guide . chair et en gourmandise, le mercurey siillustre
des mellleurs DodMAlNE BEI‘I'EV 2 - par son équilibre, sa parfaite maturite de fruit et
v. " s Gh ;‘?ma;'”?, a”C‘,e” comp essentiellement la justesse de son élevage, bien que légerement
des vignes & Rully Y, mais également lactique en ﬁnale Notes de roses et de fram-
de France en Cote de Beaune et Cote de Nuits. I| a été . - |

2025 repris en 2017 par un ccuple dAmencams qui
ont également fait Iacquisition du Chateau de la seifie |

Commaraine, 8 Pommard, du négoce Les Parcel- mve.éu; _,
A laires de Saulx, 4 Meursault, et de Leclerc-Briant,

et biodynamiaues en Champagne. La certification bio est arrivee = Rully Les Saint-Jacques 2022 gl

s moin e 15 etrs %/m en 202, et Jean-Luc Vitoux dirige le domaine == Rully Premier Cru Les Cloux

A [ ocrrace (dont il est co-propriétaire) avec le maitre de 2022 92
chai Charles Nebout. Elevés avec 304 35% de @= Mercurey Champ Roin 2022 92
fots neufs au maximum, les vins sont trés soi- @= Rully Premier Cru Chapitre 2022 9l
gnés et appelés a progresser. @@= Santenay Les Hates 2022 92
Les vins : Expressif et floral, le rully Les Saint- L coup de @
Jacques est un blanc finement salin tout en dgli- == Rully Premier Cru Chapitre 2022 93

catesse de texture. Plus denvergure et de Rouge : 11,36 hectares. Pinot noir 100 %
géneérosité dans le trés sincere et soigne Cha-  Blane : 10,95 hectares. Chardonnay 100 %
pitre, doté de saveurs intenses et pures, servi  Production moyenne : 110 000 bt/an

par un élevage trés discret. Les Cloux est encore

un peu marqué par son élevage, mais son DOMAINE BELLEVILLE &

volume, son éclat et sa tension citronnee indi- 6, ZA les Champs Rouges, 71150 Rully

quent que tout devrait rapidement se mettreen 03 80 212183 e www.domainebelleville.com

lace. En rouge, la finesse de texture et la clarté oVenge et visites : sur RDV.
Piage- BN RGRR 0 Propriétaire : Elle & Lui LLC et Jean-Luc

Vitoux
Directeur : Jean-Luc Vitoux
Maitre de chai: Charles Nebout




