La Céte chalonnaise assure la transition entre le
vignoble de Céte-d’Or et celui du Méconnais. 'appel-
lation rully déborde de sa commune d’origine sur
celle de Chagny, petite capitale gastronomique. Nés
sur le jurassique supérieur, les rully sont aimables et
généralement de bonne garde. Certains lieux-dits
classés en 1¢ cru ont déja accédé a la notoriété.

DOM. BELLEVILLE Les Saint-Jacques 2020 v

| 1500 m

Né & Rully au début du XX°s.,, ce domaine compte
18 ha de vignes, en conversion bio depuis 2017, année
d’acquisition de la propriété par un couple d’Améri-
cains passionnés d’art de vivre i la francaise et leur
associé, Jean-Luc Vitoux. Ensemble, ils ont également
repris une petite maison de négoce 3 Meursault, Les
Parcellaires de Saulx, ainsi que le Chateau et le Clos
de la Commaraine & Pommard.

Ce rully s'affiche dans une robe étincelante aux reflets
verts. D’abord réservé, le nez dévoile peu a peu des
fragrances de tilleul, d’orange amére et de citron confit,
agrémentées de nuances mentholées. Une fraicheur aci-
dulée sexprime dés l'entrée en bouche, puis une matiére
dense mais bien maitrisée nous rappellent que ce vin est
né sous le soleil de 2020. Imparable avec des ris de veau
aux asperges. X 2023-2026
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Cette superbe cuvée Les Perriéres se présente vétue
d’une robe rubis aux reflets iris. Son nez explosif et
d'une grande complexité réunit la cerise Cherry, la
prune Sang du Dragon, la confiture de fraise, la liqueur
de framboise et la rose fanée. Dés I'attaque, en bouche
des arémes fruités enrobent des tanins élégants et
infusent une chair soyeuse. Séveux et gourmand, ce vin
est un modéle d’équilibre que 'on pourra garder en cave
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3 quelques années avant de Paccorder a un onglet sauce

au poivre. X 2025-2030
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